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OPCAO MEI
MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL

Documentacao: RG, CPF, comprovante de residencia e dados pessoais.

Como proceder? Se voce optar pela formalizacao como MEIl, por meio do
http://antigo.portaldoempreendedor.gov.br vocé mesmo pode abrir sua empresa.
Basta seguir o cadastro do site. Nao ha custo para abertura.

OPCAO ME
SIMPLES NACIONAL

Documentacao: 2 copias autenticadas do RG e do CPF; Copia do comprovante de
residencia; Copia da folha de espelho da declaracao do Imposto de Renda de
Pessoa Fisica (caso nao tenha declarado imposto de renda, o titulo de eleitor o
substitui).

Como proceder? O primeiro passo € a contratacao de um contador, pois ha uma
serie de documentacoes e procedimentos que ficam sob a responsabilidade deste
profissional como o registro da empresa na junta comercial, a inscricao estadual
e/ou municipal e a inscricao no Simples Nacional.

O custo para abertura deste tipo de empresa fica em torno de R$ 1.000,00.

Como ficar em dia com a Vigilancia Sanitaria

TENHA CONHECIMENTO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICACAO

E muito importante que os alimentos sejam produzidos com
seguranca e qualidade para nao causar nenhum mal a saude de
seus clientes. Por isso, as Boas Praticas de Fabricacao sao
indispensaveis. Elas sao um conjunto de acoes que devem ser
aplicadas desde a compra dos ingredientes ate a venda do
alimento para o cliente.

Essas acoes incluem:

A adequacao do local onde Higienizacao da cozinha e Cuidados com a higiene
o alimento e produzido equipamentos pessoal e saude

Todo conhecimento das Boas Praticas de Fabricacao pode ser adquirido por meio de
treinamentos da Coordenadoria de Vigilancia Sanitaria de qualquer cidade ou num
formato a distancia.



http://antigo.portaldoempreendedor.gov.br

Como adquirir uma licenca de funcionamento

Usando o exemplo da cidade de Sao Paulo, sao quatro passos a seguir para
regularizar o seu empreendimento:

IDENTIFICAR A SUA AREA DE ATUACAO:

Cada atividade tem seu codigo dentro da Classificacao
Nacional de Atividades Economicas-Fiscal. Por exemplo:
5611-2/03 Lanchonetes, casas de cha, de sucos e similares e
5612-1/00 Servicos ambulantes de alimentacao. Consulte sua
atividade aqui.

VERIFICAR QUAL O TIPO DE LICENCA
QUE O SEU NEGOCIO NECESSITA:

O
o
o O segundo passo e procurar o orgao de Vigilancia Sanitaria
’ O . da sua regiao e verificar se a atividade que voceé realiza
¢ o necessita de alguma licenca especifica.

TER O ACOMPANHAMENTO DE UM
RESPONSAVEL TECNICO:

Isso significa ter uma pessoa responsavel pelas
atividades de manipulacao de alimentos (lavar,
descascar, cortar, cozinhar, ou seja, quaisquer
atividades de producao). Essa pessoa pode ser o
empreendedor que esta a frente do negocio ou um de
seus funcionarios. O mais importante € que a pessoa
escolhida tenha feito um curso de Boas Praticas de
Manipulacao em Servicos de Alimentos que citamos
acima.

APRESENTAR OS DOCUMENTOS A
VIGILANCIA SANITARIA:

Voce precisara separar copias de todos os documentos e
entrega-los na Vigilancia Sanitaria.

Depois de entregar os documentos, voce recebera um protocolo com uma data da
liberacao da licenca definitiva. Ao passar essa data, entre no site do Sistema de
Informacao em Vigilancia Sanitaria, o SIVISA, e verifique se a sua licenca esta
emitida. Site SIVISA: https.//sivisa.saude.sp.gov.br/sivisa

A
-

@ IMPORTANTE: esta licenca nao precisa de renovacao e nem tem
custo para ser obtida

Todas as informacdoes sobre como emitir a licenca na cidade de Sao Paulo e as fichas para
preenchimento voce encontra na Portaria n® 2215.2016. Cada cidade tem as suas leis e essas leis podem
se modificar de ano para ano. Entao, figue de olho para que o seu empreendimento sempre esteja
dentro das normas!

Permissao de uso de via publica

Além da licenca de funcionamento, existe a permissao das Prefeituras para usar um espaco
publico. Se € 0 seu caso comercializando nas ruas, procure obter o Termo de Permissao de
Uso de Via Publica (TPU). Cada cidade possui uma legislacao, entao o ideal € que vocé va
até a Prefeitura ou ao orgao de Vigilancia Sanitaria mais proximo e busque informacoes
para a obtencao da TPU.


https://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/upload/saude/tabela_cnae_25_11_2019.pdf
https://sivisa.saude.sp.gov.br/sivisa
https://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/upload/saude/vigilancia_em_saude/arquivos/Portaria2215_16Completa.pdf

